Cles PASTE

[.e Beau rouge de Basté
IGP Bigorre

Cepages Terroir

Merlot sols argilo-calcaires, exposés au sud-est.

Vinification

La vinification s’effectue en petite cuve large, en levures indigénes, avec une
maceération trés courte. Elle est suivie d'un élevage en cuve pendant quelques mois.

Notes de dégustation

C’est un vin de plaisir immeédiat, a la robe rouge brillante .Le nez révéle un panier
de fruit frais, cassis, groseille,... La bouche est ronde et pleine, tout en équilibre et en
fraicheur.

Un vin de copain, «& boire dans le mouvement de bonne humeur »

PLES NN o ﬂé * A Conseil du sommelier : a servir légerement frais (15°C),il accompagnera
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